UNSER LAND Richtlinien
fiir Nudeln ,ohne Gentechnik”
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Nudeln

1. Grundsatzliche Bestimmung

Bei der Erzeugung der Eier fiir UNSER LAND Nudeln werden folgende
Vorgaben eingehalten:

Vorschriften zur Auslobung ,ohne Gentechnik” nach dem Gesetz zur
Durchfiihrung der Verordnungen der Europdischen Gemeinschaft auf
dem Gebiet der Gentechnik und iiber die Kennzeichnung ohne
Anwendung gentechnischer Verfahren hergestellter Lebensmittel vom
1.4.2008 (EGGenTDurchfG)

2. Inhaltsstoffe

Zur Verwendung kommt regionaler HartweizengrieB (Durumgrie) mit
Herkunft aus dem UNSER LAND Netzwerkgebiet.

Es gelten, soweit anwendbar, die Grundséatze der UNSER LAND
Richtlinien fir den Getreideanbau.

Ferner werden zur Nudelherstellung nur Salz und legefrische, kurz vor der
Verarbeitung aufgeschlagene einwandfreie Hiihnereier aus Boden- oder
Freilandhaltung verwendet. Diese stammen ausschliefllich vom eigenen
Betrieb oder aus den Betrieben, die flir UNSER LAND Eier ,ohne
Gentechnik” produzieren.

Die Fiitterung der Legehennen erfolgt mit garantiert heimischen
Futtermitteln wie z.B. Mais, Weizen, Soja, Hafer, Gerste, Erbsen, Luzerne
oder Griinmehl. Der Einsatz von gentechnisch verandertem Saatgut fiir
die Futtermittel ist verboten. Futtermittel tierischen Ursprungs sind
verboten. Ausgenommen ist die Gabe von Milchpulver nach tierarztlicher
Empfehlung.

Synthetisch hergestellte Farbstofftrager zur Erzielung einer
ansprechenden Dotterfarbe, die in Mineralstoffvormischungen enthalten
sind, sind erlaubt. Natiirliche Farbstoffe sind zu bevorzugen.

Eine vorbeugende Verabreichung von Tiermedikamenten ist
ausgeschlossen.
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3. Verarbeitung

Der Verarbeiter gewahrleistet eine nach den giiltigen Hygiene- und
Verarbeitungsvorschriften einwandfreie, pasteurisationsfreie Produktion,
Trocknung und Verpackung der Nudeln.

4. Kontrolle

Kontrolliert werden z.B. Verarbeitung, Rezepturen, Losiiberwachung. Der
Verarbeiter fiihrt ein Kontrollbuch zur Partientiberpriifung zum Nachweis
des Einsatzes der Zutaten nach Menge und Herkunft. Die
Verarbeitungslose werden zu den Verpackungstiiten nach laufenden
Nummern in Relation gezogen.

Die Mitgliedsbetriebe weisen der UNSER LAND GmbH jahrlich nach, dass
die von ihnen eingesetzten heimischen Futtermittel der
durchschnittlichen Futteraufnahme der fiir die UNSER LAND Eier
gehaltenen Hiihner entsprechen. Sowohl iiber die zugekauften als auch
uber die selbst produzierten Futtermittel ist Buch zu fihren.

Zusdtzlich wird die Einhaltung des EGGenTDuchfG zur Auslobung ,ohne
Gentechnik” kontrolliert

Die Kontrollen werden durch Beauftragte der UNSER LAND GmbH, die
entweder neutralen Personenkreisen, neutralen Kontrollinstituten oder
der Gesellschaft selbst angeharen, durchgefiihrt. Sie sind auch ohne
Ankiindigung jederzeit maglich.

Der Fachbeirat fir Richtlinien und Kontrollen des Dachvereins UNSER
LAND e.V. liberwacht diese Kontrollvorgange.
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